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KONTAKTNE INFORMACIE

Organizacny sekretariat Bocuse d Or

Slovensky zvaz kucharov a cukrarov
Gorkého 10

811 01 Bratislava — Staré mesto

E-mail: bocusedorslovakia@szkc.sk

Mobil: +421 903 217 212

Bocuse d Or Slovak kniznica
Pre pristup ku vSetkym doleZitym dokumentom, ktoré sa tykaju sutaze navstivte stranku :

www.bocusedorslovakia.sk

Organizator Generalny partner Partneri
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HODNOTY BOCUSE D'OR

8.

9.

Timova praca

Hrdo reprezentuj svoju krajinu

Buduj respekt k dodavatelom a ich produktom

Ukaz ducha, slobodu a predstavivost

Pouzi to najlepsie zo svojich znalosti

Neplytvaj, nevyhadzuj

Bud'svojim vlastnym panom tvarou v tvar nepriazni osudu
Stan sa pokornym vitazom, neprestar Ziarit ani ako porazeny

Varenim slizime humanizmu

v v

10. Odovzdaj svoju vasen dalSim generaciam

Organizator
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VSEOBECNE INFORMACIE

Po celd svoju histériu Bocuse d'Or ponukal neobycajni moZnost pozorovat rozdielne
gastronomické dedi¢stvo, rovnako ako vyvoj jednotlivych gastronomickych scén po celom
svete. Tato prestizna sutaz sa rychlo rozdirila do celého sveta vdaka svojej sieti
medzinarodnych Bocuse d Or akadémii, ktorej sucastou ma cest byt aj Bocuse d” Or Slovakia

Cielom narodného kola je vybrat vysoko motivovany a talentovany tim, ktory bude bojovat
o Uéast na eurépskom findle Bocuse d'Or 2024 v Trondheime, Nérsko. Uéast na tomto
eurépskom finale nie je garantovana a vitaz narodného kola sa do neho musi prebojovat. V
tomto usili mu bude usporiadatel a jeho partneri maximalne ndpomaocni.

Majte na pamati, Ze podanim vasej prihlasky do Uc¢asti v ndrodnom finale Bocuse d Or Slovakia
rozumiete a plne akceptujete pravidla a podmienky celej sutaze.

BOCUSE D OR SLOVAKIA

Prezident: Peter Duransky
Cestny prezident: Jaroslav Zidek

Organiza¢nda komisia:
Vojtech Artz

Jozef Bardnek

Zuzana Duzekova

Lukas Guzman

Zuzana Médzesova Adamova
Monika Joskova

Organizator Generalny partner Partneri
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AKO SA PRIPRAVIT NA BOCUSE D"OR SLOVAKIA 2023

1. Zostavenie a zloZenie sutazného timu
Sutazné tim sa sklada z kandidata, jeho / jej commis a mentora

Organizator

SLOVENSKY.
ZVAZ KUCHAROV
A CUKRAROV
E SLOVAK CHEFS
_ ™ ASSOCIATION

Kandidat
Musi byt ob¢anom Slovenskej republiky
Musi mat minimalne 23 rokov k 21.1.2025 (narodeny/a pred 21.1.2002)

Commis
Nesmie mat viac ako 22 rokov k 21. 1. 2025 (narodeny/4 21.1.2003 alebo neskor)

Mentor (nepovinny, ale silne odporucany)
Timy méZzu mat mentora, ktory musi byt profesionalnym kucharom.
Odporucame, aby mentor mal dobru znalost anglického jazyka.
Mentor bude mat pristup na stage:
o Do sutaznej kuchyne, v ktorej bude jeho tim sutazit méze vstuipit len
v prvej hodine priprav pred sutaZou, inak jeho miesto je pred kuchyriou ,
odkial moze slovne radit a pomahat svojmu timu.
o Mobze vystupovat ako hovorca v rozhovoroch s moderatormi.

Generalny partner Partneri
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SUTAZNE ZADANIE/ TEMA PRE BOCUSE D'OR SLOVAKIA 2023

1.

Organizator

Platter Theme (buffet, franctizsky sposob servisu s prekladanim)

PRODUKT
ZUBAC cely pitvany

DETAILY TEMY
- Teplé jedlo servirované pre 14 os6b zaloZzené minimalne na:
o masovy/rybaci vyrobok
o 3xdoplnok / priloha
o 1x omacka / stava
- Timing: musi byt vydané 5 hodin a 35 minut po zaciatku sutazného ulohy.
Kandidat a jeho / jej commis bude mat 8 minut na preloZenie z misy na taniere
pre tasting jury.
- 1 porcia =1 porcia fine dining restaura¢ného jedla

PODNOS
Bude dodany usporiadatelom a Specifikovany v technickej prilohe

Theme on the plate (na tanier, ala carte)

OFICIALNY PRODUKT
TEKVICA a CESNAK

Kazdy kandidat musi pre svoje recepty pouZit aspon jednu z uvedenych odréd
tekvic :
o Maslova
o Muskat
o Hokaido
o Spagetova
Kazdy kandidat musi pre svoje recepty pouzit aspon jednu z uvedenych odrdd cesnaku:
o Germidour
Morado
Termidor
Violeta

o
o
o
o Messidor

Generalny partner Partneri
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Vsetky tekvice a cesnak doda oficidlny partner sttaze a musia byt Ucastnikom
pouzité.
Pre tuto tému nesmie byt pouZité iné ako uvedené odrody.
- DETAILY TEMY: JARNY TANIER
- Teplé vegetarianske jedlo servirované pre 14 osoOb.
- Vsetko, ¢o je na tanieri, musi byt jedlé.
- Dekorativne prvky a nadoby na tanieri su zakazané.
- Timing: musi byt vydané 5 hodin po zaciatku sutazného ulohy.
3. Receptury a nakresy
Ako je popisané v pravidlach a podmienkach sutaze Bocuse d'Or Slovakia 2023
nasledujlice materialy musia byt zaslané na sekretariat sutaze najneskér do 20.8.2023
(povinne):
- KRATKY POPIS VASICH RECEPTUR: Bude pouZity ako podklad pre hodnotitelov, v
pripade postupu aj pre moderatorov a produkciu na ohldsenie vasich pokrmov.
- DETAILNE OPISY VASICH RECEPTUR: Metddy a jednotlivé kroky vasich receptur pre
technickd a odbornu porotu.
- NAKRESY: N&kresy vasich pokrmov budu pouZité na vyber do narodného finéle
a v pripade postupu, nazivo na obrazovkach v priestore konania eventu. Dalej na
socidlnych sietach v dobe vasej ucasti v ndrodnom kole na propagaciu vasej prace.
V pripade odlisenie sa, porota rozhodne o udeleni penalizacie 5 bodov / tému.
Nakres mozno nahradit fotografiou.
InSpirdcia pre nakresy (tanier a misa):
/ 3 Qg«‘/\\
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HOSPITALITY

1. Doprava

Sekretariat nebude zabezpecovat oficidlnu dopravu na miesto konania Bocuse d'Or
Slovakia 2023. Datum a ¢as prichodu na miesto konania narodného kola bude ¢oskoro
zverejneny .

2. Ubytovanie
Ubytovanie pre porotu, mentora, kandiddatov a commis bude zabezpecené na vyziadanie.

Miesto ubytovania bude upresnené.

NAKLADY, KTORE Usporiadatel NEKRYJE:

Naklady na dopravu na miesto konania narodného kola

Naklady na ubytovanie

Naklady na tréning a skusanie pred sutaZzou

Vsetky naklady na dopravu pred a po skoncenie narodného kola
Vsetky naklady na mentora, commis

3. Identifikacné visacky

Organizator

SLOVENSKY.
ZVAZ KUCHAROV
A CUKRAROV
L SLOVAK CHEFS
_ ™ ASSOCIATION

Timy
ID pre kandidata, commis a mentora budu distribuované pred sutazou.

Staff a sprievod timov

Detailné informacie ku vstupu staff a sprievodu jednotlivych timov budu
zverejnené.

Kazdy tim ma povoleny maximdalne 5 os6b oznafenych ako ,STAFF“. Tito su
autorizovani na pomoc timu pri vykladani / nakladani materialu pre zadsobovanie /
vybavenie kuchyne.

Generalny partner Partneri

METRO [RCE T A




SIRH/+
BOCUSE D’OR

SLOVAKIA 2023
11
PRAKTICKE INFORMACIE
1. Program ( predbeiny rozpis )
Kuchyna Den 1 Priprava | Start Theme on | Theme on | Check out
plate platter
1 Tim 1 09:00 11:00 16:00 16:35 17:20
2 Tim 2 09:10 11:10 16:10 16:45 17:30
3 Tim 3 09:20 11:20 16:20 16:55 17:40
4 Tim 4 09:30 11:30 16:30 17:05 17:50
2. Oficidlne harmonogram (podlieha zmenam)
Organizator Generalny partner Partneri
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3. Plan sutaziného priestoru (ilustraény)

SIRH/
BOCUSED'oR

Organizator Generalny partner Partneri
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4. Vybavenie
- Sutaina kuchyna
000
— 7
= 1 2 ? 3 8 2
>
. M 6
@O [ G
9 : _odo
1 - chiadiaci sl 1800x700mm 8 - konvekiomat 6xGN2/3 — 13
2 - 8401 1500x735mm (1500x700men) :ic;ermv&:;romm 12! 11
3 pracovj 5164 180000 11 - Soker 3 GN 1/1
4 - dvoj indukcia 12- vikuové balitka 40cm
§ - indukcia 13- 8101 3 policou 1500X700mm
6 - stdl s policou 900xB800mm 14 - robot cook
7 - 50l s drezom 1200x700mm
- Vybavenie sutainych kuchyn
Malé spotrebice su obmedzené poétom a maximalnom prikonom.
Organizator Generalny partner Partneri
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PRAVIDLA A PODMIENKY

1. Uvod

Tieto pravidld a podmienky nadvazuju na kontinentdlne (eurdépske) kolo Bocuse d'Or.
Cielom je od zaciatku nastavit vysoky Standard pre jednotlivych sutaZiacich a zvysit tym ich
Sancu na Uspech na medzinarodnej scéne v rodine Bocuse d Or.

2. Obsah
A. PREDSTAVENIE

Clanok 1 - Sutaz

Bocuse d'Or Slovakia 2023 sa bude konat zadiatkom oktdbra v Bratislave. Event je
organizovany Slovenskym Zvazom kucharov a cukrdrov. Sutaz je otvorenad vsetkym
kucharom, ktori splnia podmienky ucasti a kvalifikuju sa.

Clanok 2 — Komisia Bocuse d'Or

Narodna komisia hodnotitelov (NKH)

Narodna komisia hodnotitelov je zloZzena z poprednych $éfkucharov z tuzemska
a zahranicia.

Rozhodnutie prijaté NKH su suverénne a konecné.

Clanok 3 — Terminy na podanie prihlasky
Timy, ktoré sa chcu zucastnit Bocuse d'Or Slovakia 2023 si musia podat prihlasku so
vsetkymi naleZitostami najneskér do 20.augusta 2023.

Clanok 4 — Zmluvné zavizky
Budu zaslané vybranym finalistom zaciatkom septembra.

B. POVINNOSTI

Clanok 5 — Sutazny tim, zloZenie a povinnosti

Podanim prihlasky vsetci ¢lenovia timu spolo¢ne a nerozdielne potvrdzuju, Ze Citali
a plne porozumeli zneniu pravidiel a podmienok sutaze Bocuse d'Or Slovakia 2023.
Sutazny tim sa sklada z Kandiddta, Commis a Mentora. Kandidat musi byt ob¢anom SR.
Akékolvek zmeny v time(vymena ¢lena, stiahnutie zo sutaze atd.) musi byt
neodkladne hlasené sekretariatu NKH. Len NKH ma pravomoc rozhodovat o tychto
zmenach.

Organizator Generalny partner Partneri
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Kandidat
- Musi byt profesionalny kuchar. Musi byt ob¢anom Slovenskej republiky
- Musi mat minimalne 23 rokov k 21. 1. 2025 (narodeny/a pred 21.1.2002)
- M4 povinnost sa zucastnit nasledujucich udalosti:

o Oficidlne zahdjenie sutaze
Oficialne fotografovanie

o Slavnostné vyhldsenie sutaze

o Pripadne Bocuse d'Or Gala dinner

Commis
- Nesmie byt starsi ako 22 rokov k 21.1.2025 (narodeny/a 21.1.2003 alebo neskér)
- M4 povinnost sa zucastnit nasledujucich udalosti:

o Oficidlne zahdjenie sutaze

o Oficidlne fotografovanie

o Slavnostné vyhldsenie sutaze

o Pripadne Bocuse d'Or Gala dinner

Mentor
- Musi byt profesionalny kuchar
- KaZdy tim mozZe mat len jedného mentora
- Mentor

o Moze byt na stage pred priestorom kuchyne svojho timu v den, kedy jeho
tim sutazi s vynimkou 1 hodiny pred sutazou. NHK urci presny priestor, v
ktorom sa mozZe pohybovat.

o Moze verbdlne radit.

o Vystupuje ako hovorca za tim, ktory reprezentuje v rozhovorochs
moderatormi. Poznd detaily o zloZeni timu, o pouzitych kulinarskych
technikach, detaily receptov a pouzitych surovin.

- Pocas sutazZe je mentorom zakazané pohybovat sa v priestore kuchyne svojho timu
a fyzicky pomahat (hoci trebars len umyvanim riadu).
Porusenie tejto povinnosti je zaznamenané rozhodcami a/alebo ¢lenmi NOK a tim
bude penalizovany. Vyssie penalizdcia je na rozhodnuti NOK a tim mozZe byt
az diskvalifikovany

- M4 povinnost sa zucastnit nasledujicich udalosti:

o Oficidlne zacatie sutaze

o Oficidlne fotografovanie

o Slavnostné vyhldsenie sutaze

Organizator Generalny partner Partneri
Lﬂ METRO [ECE X T R it
Reociion” astro
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Clanok 6 — Oficidlna uniforma po¢as sutaze

Oficidlne uniforma vychadza z ¢iernych nohavic a Ciernych topanok

Vsetci ¢lenovia sutaznych timov musi nosit uniformu dodanu usporiadatefom nasledovne:
- rondon, zastera a ¢iapka

Tieto uniformy musia byt nosené po celt dobu sutaZe, a to vratane sprievodnych akcii a

eventov. Nie iba v kuchyni. Vratane oficidlneho fotografovania, zacatia sutaze,

slavnostného vyhlasenia.

DOLEZITE: Ziadne iné logo, ne? tie, dodané NOK sa nesmie objavit na Ziadnej &asti

uniformy. Uniformy su navrhnuté tak, aby bola zabezpecend jednotna prezentacia a

profesionalita celého evente, sutaZiacich, porotcov a dalsich ¢lenov timov.

Clanok 7 — Vybavenie, spotrebic¢e a HACCP

7.1. Vybavenie

Oficidlny a detailny zoznam vybavenia k dispozicii sutaZiacim je uvedeny v technickej
prilohe.Pre Ucely sutaze je kazda kuchyna vybavena nasledovne:

2x2 varic¢ indukény,

Lampa ohrevna

Sokér ( zdielany)

Konvektomat

Vakuova balicka (zdielana), st6l s drezom na umyvanie, stol s chladnickou....

Vybavenie dodané usporiadatefom nesmie byt odpajané alebo odstranené z kuchyne
anesmie byt posuvané a premiestfiované.

7.2. Sutaziaci si musi priviezt vlastné vybavenie na aranZovanie a prezentovanie. Rovnako
ako kuchynské spotrebice. Nasledujuce kuchynské vybavenie nie je povolené (fritéza,
barbeque adalsie vybavenie s otvorenym ohfiom). PouZitie flambovacej pistole je
povolené.

Ak si sutaZiaci chce priviezt nejaké vybavenie navySe, musi zaslat poZiadavku

organizatorom najneskdr do (bude upresnené pre vybranych finalistov). PoZiadavky zaslané po

tomto datume nebudu vzaté do uvahy.

Extra vybavenie:.

- Nesmie branit vo vyhlade publiku.

- Musi sa vojst do $pecifikovanych priestor v kuchyni. Cokolvek z vybavenia, ktoré
bude umiestnené mimo tychto priestorov nebude dovolené.

- Nesmie byt vyssie ako bo¢na steny kuchyne (cca. 1m)

Organizator Generalny partner Partneri
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Vsetko vybavenie a spotrebi¢e dodané usporiadatefom a jeho partnerov musi zostat
viditelné pocas celej sutaze. Usporiadatel si vyhradzuje pravo na ich umiestnenie pocas
sutaze. Akékolvek vybavenie nedodané usporiadatefom Bocuse d'Or Slovakia musi mat
zamaskované logo vyrobcu, ktora nesmie byt viditelné pocas sutaze. (Zamaskovat loga je
mozné napriklad lepiacou paskou).

Usporiadatel si vyhradzuje pravo odobrat akékolvek vybavenie, ktoré je zakazané alebo
nesplifia poziadavky usporiadatela (vy$ka, napétie atd")

7.3.V kazdej kuchyni su k dispozicii 3 zasuvky (10KW). Je zakdzané pouZzivat iné pripojenie
ako to dodané v kuchyni.

Usporiadatel sa zrieka akejkolvek zodpovednosti za pretaZzenie pripojenia.

7.4. Vsetci sutaZiaci su povinni pracovat podla standardov HACCP

C

C. SUTAZNE ULOHY Clanok 8 — Téma na mise (Platter theme)

8.1. Produkt: ZUBAC
8.2. Oficidlny produkt:
Hlavny chod: ZUBAC
X doplnok / priloha
1x omacka / stava
8.3. Téma
- Teplé jedlo servirované pre 14 os6b zalozené minimdlne na:
o masovy/rybaci vyrobok
o 3xdoplnok / priloha
o 1x omacka / stava
- Timing: Jedlo musi byt vydané 5 hodin a 35 minat po zaciatku sutaznej ulohy.
Kandidat a jeho / jej commis bude mat 8 minut na preloZenie z misy na taniere pre
tasting jury.
- 1 porcia =1 porcia fine dining restaura¢ného jedla
8.4. Krajaci a aranZovaci stol
Pre Platter theme moézu krdjaci a aranZovaci stél na prekladanie pokrmu z plattera na
jednotlivé taniere pouzit iba kandidat a commis. Asistovat im pri tomto moze iba ich
mentor. V pripade potreby bude k dispozicii obsluhujuci personal. Pri aranzovani je
zakazané pouzivat akykolvek dalsi produkt / prilohu a podobne.

Organizator Generalny partner Partneri
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Povolena je iba sol a korenie. Akékolvek iné dochucovanie na tomto mieste je zakazané.

The platter

Vsetci sutaZiaci budd mat k dispozicii rovnaky podnos. Vybavenie na aranZovanie /
umiestnenie produktu na podnos si musia zabezpelit sami. Detail podnosu bude
Specifikovany v technickej prilohe( zaslanej pre finalistov).

Clanok 9 — Téma na tanieri

9.1. Produkt: ,JESEN NA TANIERI“
Oficidlne produkty: TEKVICA A CESNAK
Kazdy kandidat musi pre svoje recepty pouZit aspon jednu z uvedenych druhov
tekvic :
Maslova
Muskat
Hokaido
o Spagetova
Kazdy kandidat musi pre svoje recepty pouzit aspon jednu z uvedenych odrdd cesnaku:
o Germidour
Morado
Termidor
Violeta
Messidor

o O O

O
O
O
O

Vsetky tekvice a cesnak doda oficidlny partner sitaze a musia byt ucastnikom
pouzité.

Pre tuto tému nesmu byt pouZité iné ako uvedené odrody.

Oficidlny produkt musi byt identifikovatelny vizualne aj po stranke chuti.

9.2. Téma
- Teplé vegetarianske jedlo servirované pre 14 osob.
- Vsetko, ¢o je na tanieri, musi byt jedlé.
- Dekorativne prvky a nadoby na tanieri su zakazané.
- Timing: Jedlo musi byt vydané 5 hodin po zaciatku sutaznej tlohy.
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Clanok 10 — Doplfujtce informacie

10.1. Je zakazané slubovat alebo ponukat akékolvek darceky, vyhody ¢lenom poroty pred
alebo pocas sutaze. NOK mozZe poziadat timy, aby odobrali polozky, ktoré zisti ako darceky
alebo vyhody v tomto zmysle.

Pozndmbka: Taniere a pribory pouZité v sutazi st iba tie dodané partnerom sutaze. SutaZiaci
si nesmie priviezt a pouZit vlastné taniere a pribory na ochutnavky.

10.2. Casto kladené otézky

NOK zodpovie vsetky otazky vybranym timom. Otazky musi byt zaslané usporiadatelovi
na bocusedorslovakia@szkc.sk . Sekretariat nasledne zasle otazky sa vSetkymi
odpovedami. Findlna verzia bude zverejnena uz len pre 4 finalistov v septembri.

Clanok 11 - Suroviny

11.1. — VSeobecné informacie

V zavislosti od partnerstiev si usporiadatel vyhradzuje pravo na urcenie povinnych surovin
alebo znacdiek. Zoznam tychto surovin spolu s informaciou o ich objednani budu obsiahnuté
v technickej prilohe, ktora bude finalistom timom zaslana - september 2023. Suroviny
jednotlivychsutaznych tém doddva generdlny partner Bocuse d'Or Slovakia spolo¢nost
Metro Cash & Carry Slovensko. Tieto suroviny musia byt pouZité. Akékolvek nepouZitie
alebo porusenie tychto pravidiel vedie k diskvalifikacii timu. Vezmite na vedomie, Ze v
okamihu, ked' suroviny objednate podatume, do ktorého bolo moziné ich objednat,
usporiadatel nebude schopny tieto suroviny dorucit.

11.2. PoutZitie a pravidla pre suroviny pouzité v priprave receptur
Nasledujuce suroviny su zakazané v akékolvek podobe
o Hluzovky, kaviar
o Hotové alebo predpripravené produkty
Povolené suroviny — Mise en place pravidla
o SutaZiaci mbzZu v priprave receptur pouzit zeleninovy vyvar podla

Escoffiera
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o Salaty
= QOcistené, umyté, ale nemiesané ani nakrajané
o Zelenina, ovocie, zemiaky, cibula
=  (Qcistené, olupané, umyté, surové, nekrdjané. Vynimku tvori
zelenina, kde je nutné odstranit semienka. Napriklad tekvica, ktora
sa ale smie krajat iba na polovice.
= Cibulu moZno pre kontrolu kvality rozpolit.
= Zeleninu ako paradajky mozno blansirovat a olupat.
» Fazula mézZe byt vylupana.
o Zeleninové/ovocné drene a pyré
= Mozno priviezt, ale nie redukovat, korenit alebo zahustovat. Findlna
omacka alebo coulis musia byt pripravené na mieste. Vzorky na
ochutnanie.
» Ziadne glazé alebo koncentrované stavy.
= Susené ovocie / alebo zeleninovy prasok povoleny.
= SuSené ovocie alebo listy povolené.
= Povoleny zeleninovy popol a domaca zmes korenie.
o Ryby
= Vypitvané, zbavené Supin, nefiletované.
o Musle
= (Qcistené, surové vo Skrupinach.
o Korovce
= Surové alebo varené, nelupané.
o Maiso/hydina
= \lykostené, neporciované, neocistené, nenamleté.
= Klobasy musia byt vyrobené na mieste.
= Surova pecen a chlieb m6zu byt namocené v mlieku alebo smotane,
ked su prinesené do sutaznej kuchyne, ale nie korenené alebo
marinované.
o Cukrarska piskoéta, korpusy, meringue
= Mozno priniest, ale nesmie byt vopred nakrajané, naporciované.
=  Makréonky nemozno priniest.
= Meringue ako dekordcia musi byt susené na mieste.
o Dekoracné prvky
* Musia byt 100% zhotovené na mieste
o Vajcia
= Mozno oddelit a pasterizovat, ale nespracovéavat inym sp6sobom
o Suché prisady
* MozZno vopred zvazit a odmerat.
Organizator Generalny partner Partneri
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o Ochutené oleje a masla su povolené
- Kontrola surovin
SutaZiaci su povinni prezentovat vsetky svoje suroviny technickej porote pred
zacCiatkom sutaze.

Technicka porota bude vykondvat vstupnu a vystupnua kontrolu inventdra. Pri vystupnej
kontrole bude technickd porota kontrolovat nespotrebované suroviny kvoli
zhodnotenie Setrného vyuzitia surovin. V pripade velkého odpadu mézZze technicka
porota udelit trestné body.

NOK je k dispozicii na pripadné otazky vid ¢lanok 10.3.

V pripade, Ze sutaZiaci nie je schopny dodrzat pravidla alebo ak bude podvadzat, NOK si

vyhradzuje pravo na disciplinarne riesenie, vratane diskvalifikacie danych sutaZiacich.

Clanok 12 — Receptury

12.1. Zaslanie receptur

Receptury oboch tém musia byt zaslané sekretariatu najneskér do 20.augusta 2023 v
pozadovanom formate. Receptiry musia byt v slovendine na formuldri dodanom
sekretaridtom Bocuse d Or Slovakia a vyplnené do najmensieho detailu.

Neskoro zaslané receptiry nebudu brané do Uvahy, ak NOK nerozhodne inak.

12.2. Propagacia receptur ucastnikov findle

Menu pre porotu pred konanim sutaze moze byt pripravené iba v digitdlnej podobe za
Ucelom ich predstavenia porote. Tento krok je pre sutaZiacich nepovinny, ale silne
odporucany. Tykat sa to bude len vybranych finalistov narodného kola

Usporiadatel garantuje diskrétnost jednotlivych receptur az do predvecera sutaze, kedy
budu prezentované porote a odbornej verejnosti pri Gala Dinner .

12.3. Prava a receptury

Sutazné receptury pripravované timami musia byt originalne. SutaZiaci, ako sucast Bocuse
d’Or Slovakia , postupuje prava k receptiram usporiadatefovi. Najma potom ku
kopirovaniu a poutZitie receptur pre propagacné a komercéné ucely na lubovolnych
materidloch, v lubovolnej komunikdcii a dalSie ucely teraz alebo v buduicnosti (napr.
tlacené materidly, tlac, TV, internet, socialne média, atd. ) a to kdekolvek na svete.

Clanok 13 - Kritéria hodnotenia

13.1. VSeobecné informacie k hodnotenie
- Hodnotenie Platter Theme: 10 porotcov pridefuje max 100 bodov kazdy
- Hodnotenie Theme on Plate: 10 porotcov pridefuje max 100 bodov kazdy
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- Hodnotenie technickej poroty: 4 porotcovia pridelujd max 50 bodov kazdy.
Technicka porota je rozdelend do dvojic na kontrolu surovin a bude hodnotit kazdy
tim samostatne.

-V pripade rovnosti bodov medzi sutaZiacimi je rozhodujuce vy$sie bodového
hodnotenie od tasting Jury. V pripade i naslednej rovnosti bodov, rozhoduje
hodnotenie nasledovne:

o Theme on plate: samostatné hodnotenie chuti hlavného chodu
o Platter theme: samostatné hodnotenie chuti hlavného chodu

Detaily kritérii hodnotenie Tasting jury:

TASTING JURY — THEME ON PLATTER / 100 10 1 /1000
Celkovy vzhlad podnosu a taniere /20
Hlavny chod /30
- Preciznost varenia /10
- Chut, dochutenie /20
Prilohy /30
- Priloha1 /10
- Priloha 2 /10
- Priloha 3 /10
Omacka /10
»Tradicny nadych receptury” /10
TASTING JURY — THEME ON PLATE / 100 10 1 /1000
Prezentacia / vzhlad /20
Originalita / kreativita /20
Zvyraznenie tekvice /20
Chut (harménia chutou, vyvaZenie, varenie) /30
Omacka /10
TECHNICKA POROTA /50 4 / 200
Vseobecné hodnotenie (hygiena, racionalne vyuzitie /20
surovin,
organizdcia praca, ...)
- Racionalne vyuzitie surovin, optimalizacia /5
odpadu,pouzitie odrezkov
- Vedenie commiho (vztah, komunikacia, /5
porozumenie)
- Hygiena surovin, uniformy, pracovisko, vybavenie /5
- Organizdcia praca, flow, distribucia ¢innosti medzi /5
kucharom a commis

Organizator Generalny partner Partneri

SLOVENSKY " CnaIOI'
i ‘ SRR METRO FAGOR 3 N anquets
P oo gastro




SIRH/+
BOCUSE D’OR

SLOVAKIA 2023
23
SPECIFICKE HODNOTENIE KU KAZDE) TEME /30
(Technicka narocnost, zvyraznenie surovin, pozornost
/starostlivost, kulinarske techniky, atd.
Platter — priprava hlavného chodu /10
Plate — Vyzdvihnutie tekvice /10
Celok — technicka narocnost / technika /10
13.2. Trestné body
Neskoré zaslanie receptur sekretariatu 5 trestnych bodov za neskoré zaslanie
Neskoré servirovanie (0 — 5 minut) 1 trestny bod / porotca (5 bodov)

1 trestny bod / porotca (5 bodov)
Servirovanie aZ po vsetkych ostatnych
sutaZiacich

Technicka porota méze prijat i dalSie opatrenia
v zévislosti na dizke oneskorenia

Nedodrzanie poZiadaviek pre prezentaciu 2 trestné body / technicky porotca (16 bodov)
jedal

Neskoré servirovanie (viac ako 5 minut)

2 trestné body / technicky porotca (16 bodov)

Technicka porota méze prijat i dalSie opatrenia

v zavislosti na oneskoreni

Prekrocenie ¢asu pre check out 1 trestny bod / technicky porotca (8 bodov)
Akékolvek previnenie proti pravidlam alebo nezrovnalost zaznamenand ¢lenom NHK,
rozhodcami alebo porotcami, za ktoré neboli udelené trestné body, musi byt zaznamenané
do hodnotiaceho formuldra technickej poroty. Predseda poroty, predseda technickej
poroty a minimalne 1 zastupca NHK rozhodnu o vyske trestnych bodov za kazdé vyssie
nepopisané previnenie.

Prekrocenie ¢asu na aranzovanie /
prezentaciu platter

Clanok 14 - Ceny*
14.1. — Pédiové umiestnenie
Timy su hodnotené v celkovom sucte bodov
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1. miesto e .. €
Poukaz na suroviny od hlavného
partnera sutaZze pre pripravu na
europske findle vo vyske .......... €
Pravidelnu pripravu na eurdpske finale s
Moznost trénovat v .............. akadémii

2. miesto ] €

3.miesto | s €

PROGRAM EVENTU

Clanok 15 — program sutaze

*budu zverejnené po vybere finalistov

SutaZ sa odohra zaciatkom oktébra 2023 nasledovne:
Pred sutazou sa bude konat oficidlny briefing vybranych satainych timov,
mentorov a celé poroty. U¢ast natomto briefingu je povinna.

Cas uréeny na varenie v sutazi : 5 hodin a 35 minut

Sutaziaci vydavaju ,,Theme on Plate” 5 hodin po zacati varenia. SutaZiaci
vydavaju ,Platter” 5 hodin a 35 minut po zacati varenie.

Praca je povazovana za ukoncenu v okamihu, kedy vSetky sucasti pokrmov su

pripravené, naaranzované a pripravené na vydaji.

Pocas varenie:

- Publikum musi mat neruseny vyhlad na jednotlivé timy (Ziadne vybavenie /

technika blokujuca
aranzovania

Organizator
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- Vsetky taniere a pokrmy musia byt kompletne pripravené v sutaznom priestore vo
vnutri kuchyne.

- Akonahle sa zacalo varenie v sutaznej Casti, nesmie byt prinesené Ziadne dalsie
vybavenie, technika alebo surovina. Nevztahuje sa na taniere, meal boxes a
pripadné spolocné vybavenie umiestnené mimo kuchyne.

Po skonceni varenie:
Technicka porota posudi, Ze sutaZiaci dokoncili svoju pracu na priprave sutaznych pokrmov
i check out po vykonani nasledujucej kontroly:

- Cistota a poriadok na pracovisku

- VaZenie odpadu

- Vratenie vybavenia / techniky
Check out bude vykonany vidy 45 minut po vydaji posledného sutazného pokrmu porote
danym ucastnikom, a to bez ohladu na to, ¢i uz ukoncili upratovanie kuchyne.
Po tychto findlnych kontrolach, a po schvélenie organizatorom, mozu sutaZiaci opustit
kuchyniu.

Clanok 16 - Instalacia / deinstalacia
Sutaziaci budu pripravovat svoje schvalené vybavenie a techniku vZdy rano pred
sutaznym casom. Budu mat k dispozicii 2 hodiny rozdelené nasledovne:
- 1. hodina: VyloZenie materidlu a priprava kuchyne. Kandidat, Commis
a Mentor mo6zu mat k dispozicii dalSich maximalne 5 os6b k pomdct s pripravou.
- 2. hodina: Iba kandidat a Commis mozu byt pritomni v kuchyni na dokondenie

pripravy

Clanok 17 — Tasting jury/degustaéna porota
Predseda degustacnej poroty:

- Bude hovorcom celej poroty v priebehu celej sutaze.

- Mad konecné slovo v pripade sporov a / alebo inych poZiadaviek / narokov.
10 ¢lenov Tasting jury:

- Je nominované NOK

-V pripade nemozZnosti sa zucastnit sutaze, NOK vyberie ndhradnika

-V predvecer sutaze bude Zrebom urcenych 5 porotcov, ktori budd hodnotit

Theme on Plate a 5 porotcov, ktori budi hodnotit Theme on Platter.

Pred rozdelenim do jednotlivych pordt, porotca suhlasi s tym, Ze ochutna vSetky pokrmy
predloZené sutaziacimi.
Porota moze byt zvolana kedykolvek je to nutné, alebo v pripade, Ze o to poZiada
predsedu ktorykolvek z ¢lenov poroty.
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Clanok 18 — Technicka porota
Technicka porota sa sklada zo 4 profesionalnych kucharov, ktorych uloha je nasledujuca:
- Kontrola konformity pokrmov, reSpektovanie jednotlivych tém a pravidiel
pred vydajom porote.
- Kontrola vybavenia a techniky pouZitej sutaZiacimi.
- Hodnoti technické a organiza¢né schopnosti timov.
- Rozdeluje az 200 bodov (50bodov /porotca), ktoré sa zapocitavaju do celkového hodnotenia.
- Porotcovia su rozdeleni do dvoch skupin. Jedna hodnoti Theme on Plate
a druha Theme on Platter.

ZloZenie a predsedu technickej poroty uréi NOK. Clenovia technickej poroty sa zt&astnia
kompletne celej sutaze bez vynimky. Musia sa zUcastnit briefingov. Organizac¢ny tim
poskytne detailny harmonogram pred sutaZou.

Okrem bodového hodnotenia, technicka porota sleduje akékolvek porusenie pravidiel,
ktoré bude hlasené NHK a predsedovi poroty tak, ako je spomenuté v ¢lanku 13. Oficidlny
rozhodca zaznamena pripadné rozdelenie trestnych bodov.

Clanok 19 — Kontrola a overovanie

o Na celu sutaz bude dohliadat notar a bude overovat vysledky dodané porotou
o Notdr ma za ulohu kontrolu s¢itavania podkladovych bodov od hodnotitefov a na
zaklade toho vypracuje notarsku zapisnicu.
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E. PRAVA A POVINNOSTI

Clanok 20 — Povinnosti vitazov a sutaZiacich na pédiovom umiestneni

Vitazi sutaze budu zmluvne viazani organizatorom Bocuse d'Or na dobu 2 rokov po
skonceni sutaze, vo vztahu k verejnym a partnerskym akcidam, ktoré mézu byt v priebehu
tohto obdobia organizované. Pocas tejtodoby sa dany sutazny tim zavazuje byt k dispozicii
organizatorovi minimalne 6 dni pocas tohto obdobia. Organizator bude v pripade potreby
Gcasti daného jednotlivca ¢i timu informovat o termine minimalne 1 mesiac vopred. Toto
sa nevztahuje na dobu mesiac po skonceni sutaze. Naklady na Gcast pokryje usporiadatel.

Clanok 21 - poutzitie Bocuse d*Or loga a nazvu
Kompletné pravidla pouZitia loga a ndzvu su k dispozicii u organizatora sutaze.

Clanok 22 — Autorské prava

Pocas sutaze vsetci, ktori sa za¢astriuju (kandidat, commis, mentor, ostatni ¢lenovia timu,
porotcovia, rozhodcovia, NHK a dalsi) davaju k dispozicii prava ku vietkym obrazovym,
zvukovym a inym zaznamom vSetkym médiam —web a social média, tla¢, TV, radio s cielom
propagacie sutaZe, organizatora a partnerov Bocuse d'Or Slovakia, a to ako sucast
propagacnych krokov celej sutaze.

Clanok 23 — GDPR

Vietky €lenovia z&astnenych timov (Prezidenti / Clenovia poroty, kandidati, asistenti, tréneri,
promotion manazéri) suhlasia s pouzitim obrazového materialu pre vSetky média (Web, TV, tlac) a
organizatorov a partnerov sutaze v ramci propagacie Bocuse d'Or .

Clanok 24 - Poistenie

Organizator zabezpecdi poistenie priestorov na zodpovednost za Skody spdsobené svojou
¢innostou v priebehu akcie.

Vsetky ostatné poistenia su na naklady kandidatov. Kandidati musia byt poisteni za U¢elom
pokrytia rizika (seba proti Urazu a akejkolvek tretej strany, ak suvisia s ich ucastou a
¢innostou v sutazi). Akékolvek dalSie poistenie je Cisto na zvazeni Ucastnikov.

Jednotlivé timy by mali zvaZit uzavretie zodpovedného poistenia v pripade poskodenia
alebo znicenie zvereného vybavenia alebo iné sp6sobené Skody tretim stranam, a to ako
sutaziacimi samotnymi, tak inymi ¢lenmi ich timu.
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Clanok 25 - Pravidla sitaze

NOK si vyhradzuje pravo:
- Zmenit tieto pravidla v zavislosti na situdcii alebo pod vplyvom vyssej moci.
- Zrusit sutaZ vplyvom vyssej moci.

Clanok 26 — Spory / protesty / naroky / poziadavky / namietky
V pripade vzniku nejakého sporu vo vyklade tychto pravidiel ma rozhodujuce slovo NHK.
Pocas sutaze:
- Mentori jednotlivych timov mo6Zu predkladat protesty / naroky / poziadavky /
namietky priamo k NHK.
- Odpoved bude oznamena v ¢o najkratsej moznej dobe, aby sa predislo pripadnej
penalizacii timu pocas rieSenia naroku / protestu / poZiadavky.

Po oznamenie vysledkov:

- Oficidlne rozhodcovia zaznamenaju pisomné protesty / namietky sutaZiacich od
mentorov jednotlivych timov iba po dobu 1 hodiny po oznameni vysledkov. Tieto
protesty /namietky budu prezentované prezidentovi NHK.

Protesty / namietky prijaté po ¢ase k nim vyhradenym nebudu vzaté v Gvahy

- Organizacny sekretariat odpovie v ¢o najkratsom ¢ase prostrednictvom prezidenta

NHK.
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